Etlap

Hideg eléételek

1. Sonkatekercs tormaval

4. Norvég lazac, vaj, toast

5. Rak koktél, toast

6. Fekete kavidr, toast, vaj, citrom

8. Sajt tanyér

9. Hideg eldétel-tal (sonka, sajt, Pick szalami, vaj, uborka)

Meleg eloételek

16. Sonkas toast sajttal, koritéssel
17. Angol szalonnaba gongyolt, borban érlelt szilva, savanyu tejfollel
1 porcid Grillezett kolbasz mustarral és tormaval

Levesek

11. 1 porcid Csirkehusleves, tésztaval, hussal
12. 1 porci6 Paraszt krumplileves

14. 1 porcid Spargakrémleves

1 porci6 Cipdban talalt 6cseh krumplileves

Szarnyasok

18. 400 g Siilt kacsa 6cseh mddra, parolt kaposzta
20. 150 g Rantott csirkehtuisszelet, ssmpinyon gombdaval,sajttal
21. 150 g Csirkemell angol szalonnaval, capary martassal

Halak

23. 200 g Rantott délcseh pontyszelet krumplisalataval
24. 250 g Pisztrang molnar modra, korités
27. 200 g Grillezett lazac steak provenszali fliszerekkel
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Vegetarianus ételek

15.

28.

29.

31.

150 g Parolt brokkoli sajtos martassal
150 g Rantott szdjahusszeletek sampinyonnal, sajttal
200 g Rantott sajt, tartar martassal

150 g Siilt sparga zoldséggel, sajttal

Bogracsos ételek

32.

200 g Gyors gulyas rostélyosbol (porkolt)

* 200 g Gulyas cipdban

33. 200 g Ocseh hiisos sorkorcsolya (hagyma, sertéshus, kolbasz, paprika)

Készételek

34.

35.

150 g Siilt sertésszelet, parolt kaposzta

150 g Morva fiistolt sertéshusszelet, parolt kaposzta

Frissensiiltek
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200 g Bifsztek zold borson

200 g Bifsztek sonkaval, tojassal

200 g Bifsztek a la Sumava (z6ld bab, szalonna, gomba)
500 g Chateaubriand (2 szemelyre)

150 g Vesepecsenye gombaval

150 g Rostélyos zold borssal

150 g Rostélyos sorrel elkeszitve

150 g Sertés steak spargaval, sajttal
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48. 150 g Sertés steak sampinyonnal
49. 150 g Rantott sertéshusszelet

50. 200 g Toltott szlizérmek (sonka, poréhagyma, Rokfort)

A vendéglo specialitasai

71. 300 g Kiralyi bifsztekek (szalonndn, gombaval, vordsafonyaval)

72. 300 g ,,Mix grill” (szlizérmék, vesepecsenye, csirkehus,
fliszeres vaj, korités)

73. 250 g Huszartl, korités (csirkehus, vesepecsenye, rostélyos,
fiistolt szalonna, hagyma, sampinyongomba)

75. 1200 g Siilt sertéscsiilok ,,Prater” (mustar, torma, hagyma, kaposzta)

76. 300 g ,,Pragai falatok™ (serteéslapocka, flistolt hustekercs,
kacsahus, kolbasz, tobb fajta knédli)

A foszakacs ajanlatai

77. 300 g Hazinyul porkolt tejfollel

78. 300 g Siilt hazinyul fokhagymasan, kaposztaval, szalonnaval
Salatak

51. 1 porcid Sopszki salata (paprika, paradicsom, uborka, balkani sajt)

53. 1 porcid Paradicsom salata

54. 1 porcid Gorog salata (paradicsom, paprika, uborka, olivabogyo,
hagyma, balkani sajt)

55. 1 porci6 Kevert saldta tonnahallal, sonkaval, tojassal és kaviarral)
56. 1 porcid Uborka salata

58. 1 porcid Kaposzta salata
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Koritések

84. 150 g Hasadbburgonya

85. 150 g Krokett

86. 150 g Amerikai burgonya
87. 150 g Vajas burgonya

88. 150 g Siilt krumpli

89. 160 g Hazi kiflis knédli

90. 180 g Hazi krumplis knédli
* 220 g Knédli variaciok

91. 200 g Szalonnaval tiizdelt knedli
92. 150 g Fott rizs

93. 10 g Mustar

95. 10 g Torma

96. 100 g Sparga

97. 100 g Uborka

98. 10 g Vaj

99. 10 g Fliszeres vaj

100. 100 g Olivabogyo

101. Tartar martas

A couvert automatikusan felszamoljuk minden foételnél
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